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GRIECHENBEISL'S VORSPEISENPLATTE/2 PERSONEN 29.80
Griechenbeis! s mixed starter plate | Antipasti Misti alla Griechenbeisl

ENTENBRUST GERAUCHERT/MACADAMIA-APFEL SALAT 14.90
Smoked duck breast | Petto d’anatra affumicata

BEEF TARTARE/SUBKARTOFFEL/WACHTELEI 14.50
Classic steak tartare | tartara di manzgo

GEBEIZTER UND GERAUCHERTER LACHS / GUACAMOLE /

SESAM BLINIS / WASABI KAVIAR 13.90
Smoked and graved salmon | avocado cream | sésame blinis | wasabi caviar

Salmone affumicato ¢ marinato | créma di avocado | blinis al sesamo | wasabi caviale

Duppen [ Doups / Qappe

CONSOMME/FRITTATEN ODER GRIESNOCKERL

ODER LEBERKNODEL 5.90
Consommé with semolina dumpling or crepe slices or liver dumpling /

Brodo di manzgo con gnocchi die semolino, frittatine o gnocchetto di fegato

ALT WIENER ERDAPFELSUPPE 5.90
Traditional Viennese cream of potatoes /| Ministra di patate

Oer %@/mn@/&g/ 0?)%//%&/&/5

EIERSCHWAMMERLCREMESUPPE / KRAUTERCROUTONS 6.40
Cream soup of Austrian chanterelle mushrooms with herbs croutons/
Minestrone di finferli con pane fritto

SCHWEINEFILET IM SPECKMANTEL/

EIERSCHWAMMERL-ERDAPFELGROSTEL 23.90
Pork medallions wrapped in bacon with panroasted chanterelle-potatoes /

Filetto di maiale con pancetta, patate e finferli

MAISHENDL / EIERSCHWAMMERL-RAHM-BANDNUDELN /

GRUNER SPARGEL i 22.50
Corn-fed-chicken-breast with chanterelle pasta and asparagus/ gﬁ .g @"ﬁ

Petto di pollo con pasta di finferli e asparagi verdi 3' A
EIERSCHWAMMERL A LA CREME / SERVIETTENKNODEL 18.60

Creamy sance of chantarelles with traditional steamed dumplings [
Crema di finferli e polpetone di pane

GEROSTETE EIERSCHWAMMERL / SCHINKENSPECK / FELDSALAT /

OLIVEN CIABATTA STICKS 15.40
Fried chanterelles, smoked ham, lambs lettuce and olive ciabatta sticks |

Finferli fritte con pancetta, insalata e pane di olive

HEIBE LIEBE — VANILLEEIS/HEIBE HIMBEER-SAUCE 7.40
Vanilla ice cream with hot raspberry sauce/ Gelato di vanigila con salsa calda di lamponi

%&/@9@% / dide orders / Contorni

PETERSILKARTOFFELN/BRATKARTOFFELN/ SAISONGEMUSE/POMMES FRITES/
REIS/ SERVIETTENKNODEL / ERDAPFELSALAT 4.50
Parsley potates, fried potatoes, seasonal vegetables, french fries, rice, dumpling slices, potato-salad
Patate con prezzemolo, patate fritte, verdure della stagione, patatine fritte, riso, candederli di
pane, insalata di patate

GEDECK: € 2,80 /PERSON, ALLE PREISE IN EUR INKL. MWST
COVER CHARGE: € 2,80/GUEST, ALL PRICES INCL. TAXES
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WIENER SCHNITZEL VOM KALB/ERDAPFEL-VOGERLSALAT 21.90
Classic veal « Wiener Schnitzel » with potato-field salad |/

« Wiener Schnitgel » Scaloppa di vitello impanata con

patate e insalata di soncino e patate

WIENER TAFELSPITZ/ROSTKARTOFFEL/
SCHNITTLAUCH-SAUCE/APFELKREN 23.30
Boiled beef Viennese style /| Bollito di mango

ZWIEBELROSTBRATEN/MIT BRATKARTOFFELN 21.20
Slice of sirloin with fried potatoes | Lombata di mango con arrostite patate

RINDERFILET/BEILAGE NACH WAHL 29.90
Grilled tenderloin with side order | Filetto di manzo con contorno

STELZE VOM JUNGSCHWEIN/WEIN-KRAUT 17.90
Roast pig leg with cabbage | Zampetto di porchetta con krauti

GULASCH VOM RIND/SERVIETTENKNODEL 19.90
Beef gonlash with dumpling slices | gounlash die manzo con canederli

LAMMKRONE/RATATOUILLE 23.90
Roeasted lamb chops with ratatonille /| Costoletta d’agnello con ratatouille

KASNUDELN/LAVENDELBUTTER 17.20
Stuffed Austrian ravioli | Awustrian Ravioli ripieni

ROTE RUBEN RISOTTO / JUNGSPINAT (VEGAN) 17.20
Beets risotto |/ baby spinach (vegan)

Fisoh /%/I/ /@@éw

SAIBLINGSFILET/KRAUTERKRUSTE/

SCHWAMMERLRISOTTO 24.20
Pan roasted filet of char with herb crust and mushroom risotto /

Filetto di salmerino con crosta d’erba con risotto ai funghi

LACHSFILET/ROTE RUBEN RISOTTO 23.90
Roasted filet of salmon with beets risotto | Filetto di salmone con risotto di barbabietola

@2&40%&4 / gweeé / @2/0&'

KAISERSCHMARREN/ZWETSCHKENROSTER / 2 PERSONEN 27.60
Famous homemade Kaiserschmarren [Frittata dolce fatta in casa

EISMARILLENKNODEL/MARILLENLIKOR 8.70
Homemade Apricot ice cream dumpling/ Canederli di gelato alla vaniglia con albicocca

SACHERTORTE/SCHLAGOBERS 6.50
Homemade Sacher cake/ Torta Sache

APFELSTRUDEL/SCHLAGOBERS 7.20
Homemade Applestrudel | Strudel di mela

DESSERVARIATION/2 PERSONEN 27.90

Dessert variation | Dolci misti della casa

GEDECK: € 2,80 /PERSON, ALLE PREISE IN EUR INKL. MWST
COVER CHARGE: € 2,80/GUEST, ALL PRICES INCL. TAXES



